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Die Wirzesterilisationsanlage CWS wird zur Her-
stellung steriler Kaltwilrze eingesetzt. Um eine
absolute Keimfreiheit zu gewahrleisten, wird die
Bierwiirze mit einer Temperatur von bis zu 110°C
sterilisiert. Die Sterilisationstemperatur wird in
der HeiBhaltestrecke Uber eine spezifizierte Zeit
gehalten. Nach Passieren der Haltestrecke wird das
Produkt regenerativ rickgekihlt und anschlieflend
mit Glykol oder Eiswasser weiter abgekihlt.

Das Verfahren hat sich in der Brauindustrie etabliert,
um eine absolute Keimfreiheit der Wiirze fiir einen
zuverlassigen und kontinuierlichen Betrieb der Hefe-
reinzucht zu gewahrleisten.

Das System zeichnet sich durch exakte Einstellung
der Sterilisationstemperatur, seine hohe Betriebs-
sicherheit und einen hohen Warmeriickgewinn bis zu
95% aus.
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Technische Beschreibung

Die zu sterilisierende Wirze wird zuerst regenerativ
und anschlieBend mit Dampf auf die Sterilisations-
temperatur erhitzt. Zum Erreichen der gewiinschten
Abtdtungsrate fliest die erhitzte Wirze anschlielend
durch die Heif3haltestrecke, in der sie fiir eine fest-
gelegte Zeit auf Temperatur gehalten wird. Nach
Passieren der Heifhaltestrecke wird das Produkt
regenerativ riickgekiihlt und anschlieBend mit Glykol
oder Eiswasser auf die gewlinschte Anstelltempera-
tur abgekdhlt.

Durch die Druckerhohungspumpe ist der Druck
in der sterilen Wirze stets hoher als in der nicht

sterilen Wirze. Im Falle einer Leckage werden somit
Kontaminationen der sterilen Wirze vermieden.

Das System kann tber eine SPS Steuerung mit Touch-
panel oder durch ein ilbergeordnetes Prozessleit-
system gesteuert werden.

Konzipiert fir hohe hygienische Standards, ist die
Wirzesterilisationsanlage fir alle in der Getranke-
industrie tblichen Reinigungsmittel geeignet.




